,Telfer Kinder Dahoam

Aktivitat: Fruhlingskekse backen

Alter: 3 — 10Jahre

Dauer: 60Minuten

Material: 140g Starkemehl, 140g Dinkelmehl, 90g Zucker, 1

Ei, 100g Butter, 1 TL Zitronensatft.
Deko: Bunt Zuckerperlen, Puderzucker und etwas
Zitronensatft

Vorbereitung:

#Alle Zutaten zu einem Murbteig kneten und in eine Folie wickeln
#Teig fur ca 30Minuten kalt stellen

#Backofen auf 180Grad vorheizen

Zubereitung:

#Nun den Teig dunn ausrollen und Formen ausstechen

#Die Kekse auf ein mit Backpapier ausgelegtes Backblech legen
#Je nach Backofentyp ca. 15Minuten backen

Dekoration:

#Die Kekse auskihlen lassen

#Puderzucker mit Zitronensaft glattriihren und die fertigen Kekse damit
bestreichen und mit den Zuckerperlen dekorieren
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Bildnachweis: Backgaudi in Backen, Klein &fein







