Marktgemeinde £%

Hally ,Telfer Kinder pahoam”
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Aktivitat: Backen
Alter: 4-unendlich Jahren
Dauer: 1 Stunde
Material: 2 Packungen Blatterteig, Schokobons oder
Milchmause, 1 Tasse Milch, etwas Staubzucker

Vorbereitung

¢ Milchmause auspacken (Papier entfernen)

Zubereitung

e Einen Blatterteig
auf dem Papier ausrollen

¢ Milchmause darauf verteilen
Ca. 6 in einer Reihe / 5 Reihen

e Den 2.Blatterteig ausrollen und darauf-
legen (ohne Papier)

¢ Nun die Seitenrander und die Reihen
Zwischen den Milchmausen etwas festdricken

e Jetzt alles in gleiche Stlcke schneiden.
(Messer/Teigroller)
Jede Milchmaus soll in einer ,Tasche® sein.

e Nochmal die Rander jeder ,Tasche”
mit einer Gabel andrlcken.

e Jede Tasche auf ein Blech (mit Backpapier)
Legen und mit etwas Milch bestreichen.

e Das Blech jetzt in den Backofen geben.
Ca. 15-20 Minuten backen.

¢ Nach dem Backen mit Staubzucker bestreuen.

e Kann auch mit Toffifee gemacht werden

e Pikant auch lecker mit
Babybel Kase (halbiert)
Zucker weglassen

e Backofen auf 200 Grad Ober-/Unterhitze vorheizen

Bilder: von ,kochbar*




